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Menü –Idee Bio Barbecue 

 

Fleisch-Variante 

Hauptgang 

Saisonales Salat Buffet; Grüner Salat, Mais/Paprika-Feta Salat 

Verschiedene Bio –Grill Würste mit Chips und Brot  

Nachspeise 

Saisonales Dessert: Frucht-Salat 

Vegetarisch Variante 

Hauptgang 

 

Saisonales Salat Buffet: Grüner Salat, Mais - Feta Salat 

Laubers Grill Gemüse mit Chips und Brot 

 

Nachspeise 

Saisonales Dessert: Frucht-Salat 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
*Alle Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs stammen aus biologischer Landwirtschaft. 

Herkunft Fleisch: Rind CH, Kalb CH, Schwein CH, Lamm CH, CH-Geflügel  
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an mich. 
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Menü-Idee- einer Abendverpflegung 

 

Fleisch-Variante 

Vorspeise 

Salat Buffet 

z.B eingelegter Feta Käse,-Mais/Paprika Salat, Grüner Salat 

Hauptspeise 

Curry Geschnetzeltes mit Reis 

Nachspeise 

Saisonales Dessert : Fruchtsalat 

Vegetarier-Variante 

Salat Buffet 

z.B eingelegter Feta Käse,-Mais/Paprika Salat, Grüner Salat 

Hauptspeise 

Curry mit verschiedensten Gemüse mit Reis 

Dessert 

Saisonales Dessert: Fruchtsalat 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
*Alle Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs stammen aus biologischer Landwirtschaft. 

Herkunft Fleisch: Rind CH, Kalb CH, Schwein CH, Lamm CH, CH-Geflügel  
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an mich. 
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Menü –Idee Verpflegung ganzer Tag 

Ihre Teilnehmer erhalten zum Kaffee am Morgen noch ein Stück Bio-Zopf 

Fleisch-Variante 

Vorspeise 

Saisonales Salat Bio Buffet 

- Bio Grüner Salat 

- Bio Mais Salat 

- Biokartoffel-Salat 

Hauptgang 

Corinne Laubers Bio Chili Con Carne mit Bio-Hackfleisch und Bio Reis. 

Nachspeise 

Saisonales Bio-Dessert Buffet 

- Bio-Apfelwähe 

Vegetarisch Variante 

Vorspeise 

Saisonales Salat Bio Buffet 

- Bio Grüner Salat 

- Bio Mais Salat 

- Biokartoffel-Salat 

 

Hauptgang 

Corinne Laubers Bio Chili con Bio Bohnen mit Bio Reis 

Nachspeise 

Saisonales Bio-Dessert Buffet 

- Bio-Apfelwähe 

 

 

Alle Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs stammen aus biologischer Landwirtschaft. 

Herkunft Fleisch: Rind CH, Kalb CH, Schwein CH, Lamm CH, CH Geflügel gem. Deklaration im Menu 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an mich. 

  

mailto:corinnesbiocatering@gmail.com
https://biocateringcorinne.jimdo.com/

